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MAISON LOUISE

COLLECTIOMNL

CAFES EAUX
ESPRESSO, ALLONGE, DECAFEINE 3 VILLERS PLATE
DOUBLE ESPRESSO 4 VILLERS PLATE
ESPRESSO MACCHIATO 3.50 PERRIER
CAPUCCINO, LATTE MACCHIATO 5
CHOCOLAT CHAUD 4.50
THES & INFUSIONS

ENGLISH BREAKFAST, EARL GREY, SENCHA, JASMIN,
l 9 @ MENTHE, THE BLANC PRINTEMPS
A

Linfuseur

MELAMGES DE PLANMTES

DETOX, ZEN, DELICE

50CL

1L

4.50




MAISON LOUISE

COLLECTIOMNA

BIERES PRESSION
25CL 33CL 50CL
ANGELUS BLONDE 5 7 8
5.2°
ANGELUS TRIPLE HOP 6 8 9
70
BIERES BOUTEILLE
CELESTIN HAPPY YUZU 8
5.8°, 33cl
CELESTIN HEROINE 8
Blanche, 5°, 33cl
ORVAL 8
6.2°, 33cl
BLONDE MONGY 8
6.2°, 33cl
TRIPLE MONGY 8
8°, 33cl
JUS SODAS
ORANGES RADIEUSES 6 COCA COLA, ZERO,
Maison Specht, 25cl ORANGINA, LIMONADE
FRAISE IRRESISTIBLE 8 FUZETEA
Maison Specht, 25cl
TOMATES ET BASILIC 8
Maison Specht, 25cl GINGER BEER, TONIC
POMMES DU VERGER 8 Fevertree

Comte du verger, 25cl

Tous les prix sont indiqués en euros TTC et service inclus




MAISON LOUISE

COLLECTIONA

COCKTAILS

ALCOOL SANS ALCCOL

REPLAY 13 8
Cognac Hennessy, Cointreau, Sirop menthe fraiche, Jus de
pomme, Jus de citron vert
GROUPE B L= g
Chartreuse verte, Sirop d’'orgeat, Jus de pamplemousse
rose, Eau gazeuse
LADY JANE g .
Vodka, Sirop menthe fraiche, Jus de cranberry, Jus de
citron vert

12 =
LOUISE SPRITZ
Gin Tanqueray, Liqueur de fleur de sureau, Jus de citron
vert, Prosecco

12 =

CUBA CLASSIC
Rhum Havana, Sirop speculoos maison, Espresso

MOCKTAILS - MAISON SPECHT

HIPPIE REBELLE
Ananas, Passion, Hibiscus 7

MADONE MATADOR
Mangue, Citron vert, Verveine

GEEK CHIC
Cranberry, Griotte, Guarana

N’hésitez pas a solliciter notre barman pour toute autre envie de cocktail
Tous les prix sont indiqués en euros TTC et service inclus




MAISON LOUISE

COLLECTIORMNA

VINS BLANCS VINS ROUGES

VERRE BOUTEILLE VERRE BOUTEILLE

OURS VERT 7 32 DOMAINE LOU 7 30
PITCHOUNE

AOC Alsace, Riesling, 2023, 12.2°
Cotes du Rhone, 2024, 13.5°

DANIEL REVERDY ET FILS 10 45 AILES ET MOI 8 36
Sancerre, 2023, 12.5° Pic Saint Loup, 2023, 14°
POUILLY LOCHE 8 37 LES PERRUCHES : »

GILLES NOBLET Chinon, 2022, 14°

Chardonnay, 2024, 13.5°

VINS EFFERVESCENTS VIN ROSE

VERRE BOUTEILLE

VERRE BOUTEILLE % BOUTEILLE
CHATEAU DE CAVALON 7 32

RUINART BRUT - 122
Roque Rousse, 2024, 12°

Champagne, 12.5°

LUDOVIC DAVID BRUT 12 60 38
Champagne, 12°

MOULIN DE L’HORIZON 8 34
Pétillant de Loire, 12.5°

Tous les prix sont indiqués en euros TTC et service inclus




MAISON LOUISE

COLLECTIOMN &

GIN

TANQUERAY, 43.1° 7.5

TANQUERAY SANS ALCCOL, 0.0% 5.5

GIN DE WAMBRECHIES, 40° 11
MONKEY 47, 47° 13
HAVANA, 37.5° 7.5
RHUM HSE XO GRANDE 13

RESERVE, 43°

ZACAPA 23, 40° 15

Supplément tonic ou soda

APERITIEFS
MARTINI ROUGE, 14.5° 8
MARTINI BLANC, 14.5° 8
AMARETTO, 28° 8
APEROL SPRITZ 10
CAMPARI/HUGO SPRITZ 12
COINTREAU 8

WHISKEYS
JACK DANIELS, 40° 7.5
WHISKEY DE WAMBRECHIES, 12
54.5°
NIKKA, 51.4° 15

VODKA
ABSOLUT, 40° 7.5
BELUGA, 40° 13
3.5

DIGESTIFS
CHARTREUSE, 55° 9
ARMAGNAC, 45.3° 14
Chateau Laubade, 21 ans
COGNAC, 42° 18
Delamain
PORTO TAWNY, 20° 9
Grahams, 10 ans
GENIEVRE DE WAMBRECHIES, 37° 8

Tous les prix sont indiqués en euros TTC et service inclus




MAISON LOUISE

|
W .
COLLECTIOMNN

SNACKING

OLIVES VERTES

5
CHIPS BELLEVUE 3.5
CROQUETTES CREVETTES GRISES ET SAUCE 7
PIQUANTE X5
CROQUETTTES FROMAGE ET SAUCE PIQUANTE X5 7
PLANCHE DE CHARCUTERIE 21
Assortiment de pieces de charcuterie en fonction de
l'arrivage
PLANCHE MIXTE 21
Assortiment de fromages et charcuterie en fonction de
l'arrivage
PLANCHE VEGETARIENNE 21
Tzatziki, Houmous, Poivrons marinés, Aubergines grillées

CROQUE MAISON LOUISE

Maroilles, Jambon, Moutarde, Plckles moutarde, pickles 12
oignons rouges

CROQUE VEGETARIEN

Oignons rouges carameélisés, Jalapeno, Cheddar, Pickles 12
graine moutarde

GLACE PROMIS JURE

Vanille, spéculoos, citron, fraise, chocolat

Tous les prix sont indiqués en euros TTC et service inclus
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